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BRANŻA SPOŻYWCZA (SPC)

ZAWÓD - KWALIFIKACJA WYODRĘBNIONA W ZAWODZIE:

Technik technologii żywności - Produkcja wyrobów cukierniczych

Technik technologii żywności - Organizacja i nadzorowanie produkcji wyrobów spożywczych

Cukiernik - Produkcja wyrobów cukierniczych

Piekarz - Produkcja wyrobów piekarskich

 

TECHNIK TECHNOLOGII ŻYWNOŚCI

https://ckziu.legnica.eu/a,25,branza-spozywcza-spc #Ttz
https://ckziu.legnica.eu/a,25,branza-spozywcza-spc #Ttz
https://ckziu.legnica.eu/a,25,branza-spozywcza-spc #Ttz
https://ckziu.legnica.eu/a,25,branza-spozywcza-spc #Ttz
https://ckziu.legnica.eu/a,25,branza-spozywcza-spc #Cukiernik
https://ckziu.legnica.eu/a,25,branza-spozywcza-spc #Cukiernik
https://ckziu.legnica.eu/a,25,branza-spozywcza-spc #Piekarz
https://ckziu.legnica.eu/a,25,branza-spozywcza-spc #Piekarz
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Sprawdź, czy jest to
zawód dla Ciebie?

 
• lubisz piec ciasta,
• jesteś skrupulatny i
dokładny,
•  biologia  i  chemia
nie
s p r a w i a j ą  C i
p rob lemów,
•  masz  zdo lność
skupiania  się
n a  p r o b l e m i e  i
dos t r zegasz
k r e a t y w n e
rozw iązan ia . . .

Czym zajmuje się
technik technologii

żywności?

• wytwarza produkty
spożywcze,
• obsługuje maszyny
i urządzenia
s t o s o w a n e  d o
produkcji wyrobów
spożywczych,
•  o r g a n i z u j e  i
nadzoruje przebieg
p r o c e s ó w
technologicznych
w  przetwórstwie
spożywczym,
•  kontroluje  pracę
maszyn.

Zajęcia odbywają się
w:

•  p r a c o w n i
techno log i c zne j ,

•  pracowni  analizy
żywności -
najlepiej wyposażonej
na
Dolnym Śląsku.

Zdobywane
kwalifikacje:

SPC.01 Produkcja wyrobów
cukierniczych

SPC.07 Organizacja i
nadzorowanie produkcji
wyrobów spożywczych

Możliwość
uczestniczenia w

kursach umiejętności
zawodowych,

szkoleniach, stażach:

•  s taż  w  ramach
programu
E r a s m u s +  n a
S łowac j i ,
• praktyki zawodowe
w najlepszych
c u k i e r n i a c h  w
Legn i cy ,
• spotkania branżowe
podczas targów
żywności i napojów,
•  kursy  umiejętności
zawodowych:
wytwarzanie  ciasta,
przygotowy-
wania  surowców  i
dodatków  do
ż y w n o ś c i ,
magazynowan ie
wyrobów gotowych...
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CUKIERNIK
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Sprawdź, czy jest
to zawód dla

Ciebie?

 
•  m a s z  z m y s ł
estetyczny
i  d o b r z e
rozwinięty smak,
• jesteś pracowity
i odpowiedzialny,
•  wyobraźnia  i
kreatywność,
to Twoje wiodące
cechy,
•  k o c h a s z
wypiek i . . .

Czym zajmuje się
cukiernik?

•  o b s ł u g u j e
m a s z y n y  i
urządzen ia
s t o s o w a n e  w
p r o d u k c j i
wyrobów
cukierniczych,
•  s p o r z ą d z a
p ó ł p r o d u k t y
cuk iern icze ,
•  s p o r z ą d z a  i
dekoruje gotowe
w y r o b y
cuk iern icze .

Zajęcia odbywają
się:

•  u  wybranych
pracodawców,
którzy  prowadzą
kształcenie
p r a k t y c z n e
młodoc ianych
pracowników  i
wypłacają  im
wynagrodzenie.

Zdobywana
kwalifikacja:
SPC.01 Produkcja

wyrobów cukierniczych

Możliwość
uczestniczenia w

kursach
umiejętności
zawodowych,
szkoleniach,

stażach:

•  staż  w  ramach
programu
E r a s m u s +  n a
Słowac j i ,
•  k u r s y
u m i e j ę t n o ś c i
zawodowych:
figurki  na  torty,
torty
okolicznościowe,
bankietówki....
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PIEKARZ

Sprawdź, czy jest to zawód dla Ciebie?

 
• jesteś dokładny i cierpliwy,
• potrafisz współdziałać z innymi,
• masz podzielną uwagę i chcesz
pracować w szybkim tempie,
• Twoje zmysły: węch, smak
i dotyk są dobrze rozwinięte...

Czym zajmuje się piekarz?

• przygotowuje surowce do
produkcji wyrobów piekarskich,
• sporządza półprodukty piekarskie,
• dzieli ciasto i kształtuje kęsy
na wyroby piekarskie,
• przeprowadza rozrost oraz
wypiek pieczywa,
• obsługuje maszyny i urządzenia
stosowane w produkcji
wyrobów piekarskich.

Zajęcia odbywają się:

• u wybranych pracodawców,
którzy prowadzą kształcenie
praktyczne młodocianych
pracowników i wypłacają im
wynagrodzenie.

Zdobywana kwalifikacja:
SPC.03 Produkcja wyrobów piekarskich

Możliwość uczestniczenia w kursach umiejętności zawodowych, szkoleniach, stażach:

• staż w ramach programu Erasmus+,
• kursy umiejętności zawodowych:
ciastkarstwo, wędliniarstwo,
język obcy zawodowy...


