Centrum Ksztatcenia Zawodowego i Ustawicznego w Legnicy

BRANZA HOTELARSKO-GASTRONOMICZNO-
TURYSTYCZNA (HGT)
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TECHNIK UStUG KELNERSKICH

Sprawdz, czy jest to zawadd dla Ciebie?

* uwielbiasz kontakty z ludZzmi
i tryskasz optymizmem,

* wytrwale dazysz do sukcesow, E|
« jestes odporny na stres,

* dobrze sie prezentujesz i cieszysz
réwnie dobra kondycja fizyczna...

Czym zajmuje sie technik ustug kelnerskich?

* wykonuje czynnosci zwigzane z
przyjmowaniem i obstuga gosci, E|
* wykonuje ustugi kelnerskie

podczas przyjec¢ okolicznosciowych,

Zajecia odbywaja sie w:

 pracowni kelnerskiej wyposazonej
w profesjonalny sprzet do
wykonywania czynnosci kelnerskich, El
e pracowniach gastronomicznych,
w ktérych produkuje sie

i ekspediuje potrawy.

Zdobywane kwalifikacje:
HGT.01 Wykonywanie ustug kelnerskich
HGT.11 Organizacja ustug gastronomicznych

Mozliwos¢ uczestniczenia w kursach umiejetnosci zawodowych, szkoleniach, stazach:

 staz w krajach UE,

« praktyki zawodowe w renomowanych
zaktadach gastronomicznych,

« spotkania branzowe podczas targéw E|
gastronomicznych w Warszawie,
* kurs barmanski,

* kurs baristy.
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TECHNIK ZYWIENIA | USLUG
GASTRONOMICZNYCH

Cechy potencjalnego kandydata:

* mitos¢ do jedzenia
i karmienia innych,
* masz talent i jeste$ kreatywny, [x]
* posiadasz zmyst estetyczny

i poczucie elegancji,

* potrafisz dziata¢ w zespole....

Czym zajmuje sie technik zywienia i ustug gastronomicznych?

* ocenia jakos$¢ zywnosci
oraz jej przechowywanie,
* sporzadza i ekspediuje
potrawy i napoje,

* planuje i ocenia zywienie, E|
* organizuje produkcje
gastronomiczna,

* planuje i realizuje ustugi
gastronomiczne.

Zajecia odbywaja sie w:

* pracowniach technologii
gastronomicznej, E|
 pracowniach planowania zywienia,

* pracowni obstugi gosci.

Zdobywane kwalifikacje:
HGT.02 Przygotowanie i wydawanie dan
HGT.12 Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych

Mozliwos¢ uczestniczenia w kursach umiejetnosci zawodowych, szkoleniach, stazach:

* staz w ramach programu

Erasmus+ w Hiszpanii,

* praktyki zawodowe w renomo-
wanych restauracjach w Polsce, E|
¢ spotkania branzowe podczas targéw

gastronomicznych,

¢ kursy umiejetnosci zawodowych:
barista, barman, obstuga przyjec...

KUCHARZ
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Sprawdz, czy jest to zawdd dla Ciebie?

* Twojg pasja jest gotowanie,

* lubisz wspétdziata¢ z innymi,
nawet pod presjg czasu,

* masz dobrg kondycje fizyczna,
* jestes doktadny i cierpliwy...

(]

Czym zajmuje sie kucharz?

* przechowuje zywnos¢,

* sporzadza potrawy i napije,

* wykonuje czynnosci zwigzane
z ekspedycja potraw i napojéw.

(=]

Zajecia odbywaja sie:

* u wybranych pracodawcoéw,
ktérzy prowadzg ksztatcenie
praktyczne mtodocianych
pracownikéw i wyptacaja im
wynagrodzenie.

I

Zdobywana kwalifikacja:

HGT.02 Przygotowanie i wydawanie dan

Mozliwosc¢ uczestniczenia w kursach umiejetnosci zawodowych, szkoleniach, stazach:

* staz w ramach programu
Erasmus+ w Hiszpanii,

* kursy umiejetnosci zawodowych:
baristyczny, barmanski, carvingu,
obstugi goscia w restauracji...

]

KELNER
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Sprawdz, czy jest to zawdd dla Ciebie?

* jestes$ otwarty i komunikatywny,
* masz dobrg pamie¢,

e cierpliwos¢ i asertywnos¢

to Twoje atuty,

¢ lubisz przebywac z ludZmi

i szybko rozwigzujesz problemy...
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Czym zajmuje sie kelner?

* charakteryzuje potrawy

po recepturach,

* przygotowuje potrawy w czesci
handlowo-ustugowe;j,

* stosuje rézne metody serwisowe,
* dobiera sprzet gastronomiczny

i nakrywa stoty,

* potrafi obstugiwac programy
komputerowe do obstugi klienta.

Zajecia odbywaja sie:

* u wybranych pracodawcéw,
ktérzy prowadza

ksztatcenie praktyczne
mtodocianych pracownikéw

i wyptacajg im wynagrodzenie.

Zdobywana kwalifikacja:

HGT.01 Wykonywanie ustug kelnerskich

Mozliwos¢ uczestniczenia w kursach umiejetnosci zawodowych, szkoleniach, stazach:

e staz w ramach programu
Erasmus+

¢ kursy umiejetnosci zawodowych:
barmanski, baristyczny,

jezyk obcy zawodowy...
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